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Kinder- und Sommerfest

Am Samstag den 01. Juli steigt unser diesjähriges
Sommerfest unter dem Motto:

„Mittelalter im Neuen Weg“

Ablaufplan am Samstag, den 01. Juli:

11.00 Uhr:  
Beginn des Kegelturniers auf der Kegelbahn um den
Vereinspokal 2017 – Einsatz wie immer 1,- €.
Es gibt schöne Sachpreise zu gewinnen.

ab 11.30 Uhr: 
Mittagessen aus der Gulaschkanone vor dem Festplatz

ab 13.00 Uhr:
Musikbeschallung durch DJ Rainer

14.00 Uhr Showprogramm

zur Eröffnung des Festes durch die 

Gauklergruppe Al-Madina

Fakire, Schlangen, Feuerspucker, Dudelsackspieler und 
Säbelvorführungen werden für Jung und Alt gezeigt.
Wir rufen alle auf, diese Show unbedingt anzuschauen!

ab 14.45 Uhr:
Buntes Treiben auf dem Festplatz mit Klettern,
Karussell, Kinderschminken, Ponyreiten, 
Ponykutsche und Glücksrad für die Kleinen. 
Es erfolgt das Luftgewehrschießen um die Pokale 
des/der Schützenkönigs/in. Einsatz wie gehabt 1,- €.
Auf einer kleinen Bastelstraße können sich Mädchen 
und Jungen mittelalterliche Sachen basteln. 

am 01. und 02. Juli 2017

Für Stimmung, Musik und Moderation sorgt wie 
in jedem Jahr unser DJ Rainer.
Für das leibliche Wohl sorgt unser Vereinswirt. Es 
werden dem Anlass entsprechende Speisen angeboten.
Die Schaustellerbetriebe der Familie Mahlig, diverse
Verkaufsstände sorgen an dem Nachmittag für 
Abwechslung. 

17.00 Uhr:

findet für die Kinder das Ritteressen an einer Tafel. 
statt, wo man ohne Besteck zurechtkommen muss!

17.45 Uhr:

Siegerehrungen mit Überreichung der Pokale

18.00 Uhr:

Livemusik mit „Duo Drive“ Ines und 
Henry
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22.00 Uhr  Feuerwerk

Den Abschluss bildet wie immer das abschließende 
Feuerwerk, wo Groß und Klein wieder staunen kann.

Sonntag, den 02. Juli

10.00 – 13.00 Uhr Musikalischer 
Frühschoppen 

Traditionell klingt das Festwochenende mit dem 
musikalischen Frühschoppen aus. 
Die Schaustellerbetriebe haben zu dieser Zeit ebenfalls 
ihre Geschäfte geöffnet.

Wir hoffen, dass wir wieder viele Kinder, Vereins-
mitglieder, Familienangehörige und Gäste an unserem 
Fest teilnehmen.

WICHTIGE HINWEISE ZUR 
ORGANISATION:

Der Verkauf der Kinderkarten erfolgt ab dem 
24. Juni 2017 beim Vereinswirt.
Die allgemein bekannte Teilnehmerkinderkarte
kostet wie gehabt  5,- €.
Diese hat die acht Abschnitte für das Kinder-
schminken, Glücksrad, Karussellfahrt, Ponyreiten, 
Ponykutschfahrt sowie Eis, Wurst und Limonade.

Zu beachten ist in diesem Jahr, dass für das
Kinderritteressen Karten im Vorfeld verkauft 
werden, damit der Wirt die Teilnehmeranzahl ein 
Tag vorher planen kann! Die Teilnehmerkarte 
kostet pro Kind 3,- €.
Auch diese Karten können ab 24. Juni 2017 
erworben werden.

Der Vorstand ruft bereitwillige Vereinsmitglieder auf,
sich bei der Vorbereitung und Durchführung des 
Sommerfestes zu beteiligen. Wir benötigten noch zur
Absicherung einiger Stationen noch Leute.
Diese Arbeiten werden dem Aufbaustundenkonto 
gutgeschrieben.

Gartentipps für den Sommer

Gemüse zum optimalen Zeitpunkt ernten

Im Nutzgarten füllen sich jetzt die Erntekörbe. Im 
Frühjahr gesäte Möhren werden als Bundmöhren 
geerntet, sobald die Wurzeln ihre sortentypische Größe 
erreicht haben. Dann sind die Rüben besonders knackig 
und süß, enthalten aber weniger aromabildende 
ätherische Öle und können nur kurze Zeit – am besten 
ohne Laub – im Kühlschrank aufbewahrt werden. 
Kohlrabi, Radieschen und Rettiche vertragen die 
Sommerhitze weniger gut und bilden bei Trockenheit 
oft holzige oder wattige Zellen. Sie sollten eher etwas zu 
früh als zu spät verwertet werden. Auch bei 
Knollensellerie holt man schon jetzt einen Teil aus der 
Erde, dünnt die Reihen dabei aus und verwendet die 
noch kleinen, aber sehr würzigen Knollen samt Grün als 
Suppengemüse.

Bittere Zucchini nicht verzehren

Es gibt mehrere Gründe, warum Zucchini bitter 
schmecken. Verantwortlich dafür sind giftige 
Cucurbitacine. Eigentlich wurden diese 
pflanzeneigenen Schutzstoffe den heutigen 
Gartensorten längst weggezüchtet. Leiden die 
Pflanzen unter Hitze- oder Trockenstress, bilden 
sie dennoch Bitterstoffe und lagern diese in die 
Zellen ein. Zierkürbisse enthalten ebenfalls 
reichlich Cucurbitacin. Wachsen diese in der Nähe, 
kann sich diese Eigenschaft auf das von eigenen 
Zucchini gewonnene Saatgut übertragen. Wer 
diesbezüglich nicht sicher ist, sollte die Samen von 
Zucchini und anderen Kürbisgewächsen jährlich 
neu kaufen. Verzichten Sie unbedingt auf den 
Genuss bitterer Früchte, sie können Übelkeit und 
Erbrechen auslösen oder in Einzelfällen sogar zum 
Tod führen.

Kartoffeln ernten

Frühkartoffeln erntet man nach Bedarf. Solange 
das Laub noch grün ist, wachsen die Knollen im 
Boden weiter und der Ertrag steigt. Warten Sie 
allerdings mit der Ernte nicht bis zum Vergilben 
der Blätter, da die Kartoffeln sonst ihren frischen 
Geschmack verlieren. Häufeln Sie die Pflanzen
regelmäßig an und halten Sie das Beet unkrautfrei. 
Erst wenn das Laub abstirbt, rodet man die Reihen 
komplett.
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